
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 

 
 
 

 
 
 
 
 

	

Entrée 
	

Œufs	Mimosa	truffés	10-	
Nid	croustillant	

	
Carpaccio	Saumon	Fumé	Maison	15-	

Blinis	-	Vinaigrette	aux	agrumes		
	

Suppli	11-	
Riz	-	sauce	tomate	-	Stracciatella	fumée	

	
Brioche	retrouvée	16-	

Avocat	-	Burrata	-	Saumon	Fumé	Maison	
	

Petits	Nems	Poulet	-	Crevette	14-	
	

Salade	Caesar		
Gambas	Tempura	

Moyenne	15-									Grande	23-		
	

 Burrata	&	Lentilles	Belluga		10-	
Crème	de	Piquillos	(poivrons)	-	pignons	de	pin	

	
Piatto	Mixte	19-	(Supp	Foccacia	4-)	

Charcuterie	&	Fromages		
	

 Foccacia	4-	
Pizza	blanche	

	
 Rosa	Sìsi	Classique	

5	pièces	:	8-									10	pièces	:	16-	
Roulés	farcis	-	tomate	-	origan	

Mozzarella	Hior	di	latte	-	ricotta	-	basilic	
	

Rosa	Sìsi	Truffée	
5	pièces	:	10-									10	pièces	:	20-	

Roulés	farcis	-	mozzarella	Hior	di	latte	
Jambon	truffé	–	ricotta	

	
	
	

Mu fts	14- 
	(moins	de	12	ans)	

	
Nuggets	de	poulet	maison	-	Frites	

ou		
Lapin	Margherita	

ou	
Linguine	Tomate	-	Basilic	

+	
Moelleux	Nutella	

ou	
1	Boule	de	Glace	au	choix	

(Vanille/Fraise/Chocolat)	
	

	 Sans	Gluten	-	 	Végétarien	- E4 picé		



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Pizza 
	 Margherita		12-		

Tomate	-	2ior	di	latte	-	
Basilic	-	huile	d’olive	-	origan	

	

	
	

 Cheesy		16-		
Tomate	-	2ior	di	latte	-	taleggio	-	gorgonzola	-		

Parmigiano	Reggiano(AOP	18M)	
	
	

 Végy		16-		
Tomate	-	aubergines	-	courgettes	-	poivrons	
Fior	di	latte	-	Tomates	cerises	-	basilic	

	
	

Cotto		18-	
Crème	truffée	-	2ior	di	latte	-	jambon	truffé	-		
Tomates	cerises	-	Parmigiano	Reggiano		

(AOP	18M)	-	roquette	–	Burrata	-	
Noisettes	torré2iées	

	
	

Queen		15-		
Tomate	-	2ior	di	latte	-	champignons	de	Paris	-		
Jambon	cuit	-	Parmigiano	Reggiano	(AOP	18M)	

	
	

Pesce		17-		
Crème	fraiche	-	2ior	di	latte	-	saumon	fumé	-		

Tomates	cerises	-	citron		
	

	

ACCOMPAGNEMENT	AU	CHOIX	
Purée	Patate	douce	-	Haricots	Verts	-	Linguine	Tomate/Basilic	

Riz	thaı	̈-	Salade	Jeunes	Pousses	-	Frites	maison	
Garniture	supplémentaire	3,5-	

	

	

Parma		18-	
Tomate	-	2ior	di	latte	-	tomates	cerises	–	

Jambon	de	Parme	(AOP	24M)	–	
	Parmigiano	Reggiano	(AOP	18M)	-	roquette	–		

Burrata	-	Noisettes	torré2iées	
	

 Piccante	17-	
Tomate	-	2ior	de	latte	-	oignons	-	Poivrons	rouges	-		

Napoli	piccante	(Porc)	-	piment	-	stracciatella	fumée	–	
	

 TartufUina	18-	
Crème	truffée	-	2ior	di	latte	–	stracciatella	fumée	-	

Parmigiano	Reggiano	(AOP	18M)	-	
Champ.	de	Paris	-	noisettes	torré2iées	–		

Truffe	fraiche	de	saison	-			
	

Polpettine	17-		
Tomate	–	2ior	de	latte	-	oignons	-	poivrons	-		
Boulettes	de	bœuf	-	Pecorino	Romano	-	

	stracciatella	fumée	
	

Calzone	16-	
Tomate	-	2ior	de	latte	–	jambon	cuit	-		

Champignons	de	Paris	-	œuf	
	
	

 Foccacia	-	Origan	-	huile	d’olive	4-	
	
	

	
 

Garniture	supplémentaire		
						Œuf	1,5-	Légumes	2,5-	Fior	di	latte	3-									
Saumon	-	Charcuterie	3,5-	Burrata	(100gr)	4-	

	

	

Pasta Cosi 
	

 Ravioles	aux	Asperges	Crumble	Parmigiano	Reggiano	(AOP18M)		22-	
	

Linguine	Méditerranéenne	Tomate	-	Gambas	-	Coques	-	Moules		28-	
	

 Rigatoni	Crème	de	Truffe	-	Truffe	fraı̂che	de	Saison	23-	(Supp	Burrata	4-)	
 

Tre & M 
 

Filet	de	Bœuf	Chateaubriand	(VBF)	31-	
	

Côte	de	Veau	(VBF)	à	la	Milanaise	Croûte	de	Parmigiano	Reggiano	(AOP	18M)		30-	
	

Pluma	Iberique	Bellota	Jus	corsé	Thym	&	Miel	29-	
	

Sole	Meunière	délicatement	préparée	45-	
	

Noix	de	Saint-Jacques	Crème	de	petit	pois-	beurre	blanc	aux	algues	32-	
	

Mi-cuit	de	Thon	croustillant	Sauce	Teriyaki	27-	
	
	

 Tartare	de	Bœuf	au	couteau	(Charolais)	-	Frites	maison	-	Jeunes	Pousses	-	Classique	ou	César	22-		
Câpres	-	Persil	-	E_ chalotes	-	Cornichons	–	Jaune	d’Œuf	

	

	
	



 
 
 
 
 
 
 

 

Desst 
	

Brioche	oubliée	9-	
Nutella	-	Glace	Hleur	de	lait	

	
Tiramisu	L’original	9,5-	

	
L’Intense	Valrhona	9,5-	

Mousse	Chocolat	Lait	/	Caramélia	Valrhona	-	
	Biscuit	Chocolat	-	Glace	Chocolat	Noir	

	
Rose	Exotique	8,5-	

Mousse	Passion	-	Mangue	-	Chocolat	Blanc	
	

Vacherin	aux	Marrons	9,5-			
Mousse	Marron	-	Glace	Vanille	-	Meringue	

	
Crème	brulée	8,5-	
Vanille	de	Madagascar		

	
Dessert	du	moment	8-		

	
Café	gourmand	10-		

Thé	ou	Infusion	gourmand(e)	10-	
	
	

Glaces		
Artisanales	&	Régionales	

	Une	boule	3-						
Deux	boules	6-	Trois	boules	9-	

Supp	chantilly	1,5-	
	
	
	

	

St	Marcellin	«	Mère	Richard	»	10-	
	

Faisselle	nature	5-	
Crème	5,5-		

Coulis	Fruits	rouges	6-	
	
	
	
	
	
	
	

Prix	net	service	compris.	
Demandez	la	liste	des	allergènes	à	votre	serveur.	

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. 
	


